
Dalgona coffee
5 minut náročnost

Ingredience

   2 lžíce krémové instantní kávy

   2 lžíce cukru

   2 lžíce vody

   100–150 ml Jihočeského čerstvého mléka

   led

Návod na přípravu:

Instantní kávu, cukr a vodu dáme do misky a šleháme ručním šlehačem nebo metličkou, dokud nevznikne hustá

a nadýchaná pěna. Trvá to několik minut, směs musí být opravdu pevná a krémová.

Do sklenice nasypeme pár kostek ledu, které zalijeme čerstvým studeným mlékem do dvou třetin sklenice.

Nahoru navrstvíme připravenou kávovou pěnu a můžeme podávat.

 


