Pala€inky podle Josefa
Marsalka

@ 10 minut narocnost @ OO O

Ingredience

Tésto:

500 g JihoCeské Cerstvé mléko

50 g voda

250 g hladké mouky
* 4vejce M

¢ 50 g rozpusténého JihoCeského masla

20 g cukru krupice

2 g soli

Na dokonceni:

¢ kapka oleje

¢ oblibena zavafenina, dZzem, Cokoladova anebo jina pomazanka

Navod na pripravu:

Do misy dame mléko a vodu, pfidame hladkou mouku a rozmichame UpIné dohladka. Teprve poté pfidame vejce,
cukr, stl, a nakonec rozpusténé maslo. Vzniklé tésticko musi byt UpIné bez hrudek. V idealnim pfipadé ho
nechame 1 hod. odleZet v lednici a poté postupné smazime na nepfilnavé panvi tenké palacinky. Doporucuju

pod tu prvni dat par kapek oleje, poté uz nikoliv.

Nechame vychladnout, napinime oblibenou naplni a podavame.




