Syrové rolky z toastového
chleba

@ 10 minut naro¢nost @ OOO
Ingredience:

¢ toastovy chléb

¢ Lipanek gouda

¢ JihoCeské maslo

Dip:
¢ 1 JihoCesky Nature bily jogurt nebo JihoCeska zakysana smetana
¢ bylinky (pazitka, petrzelka)

e sUl, pepf

Navod na pripravu:

Platkim toastového chleba odkrojime okraje a pak je rozvalime valeCkem na tenko, aby se Iépe stacely.

Na kazdy platek polozime syr Lipanek gouda a pevné ho zarolujeme.

Na panvi rozehiejeme hojnou vrstvu masla a rolky v ném kratce ope€eme ze v3ech stran, aby ziskaly zlatavou

barvu a syr se uvnitf krasné roztekl. Nechame je chvili vychladnout a ulozime do svacdinové krabicky.

K rolkam pfipravime jednoduchy dip: v misce smichame bily jogurt nebo zakysanou smetanu s nasekanymi
cerstvymi bylinkami (napfiklad pazitka nebo petrzelka), dochutime Spetkou soli a pepfe. Dip podavame zvlast

v malé krabi¢ce, aby se do néj rolky mohly namacet.

Do krabicky pfidame jesté oblibenou zeleninu.




