Téstoviny s Jiho€eskym
zerveé, citronem, zelenym
hraskem a matou

(O 30-40 minut naroénost @000

Ingredience (2 porce)

200 g téstovin

¢ 150 g JihoCeského Zervé Madeta

* 40 ml citronové Stavy + 1 IziCka nastrouhané kary z 1 citronu
¢ 120 g mrazeného zeleného hrasku

¢ 1 strouzek Cesneku

¢ 1 IZice olivového oleje

* 8-10 listku Cerstvé maty

e sul

¢ Cerstvé mlety pepf

* hrst strouhaného syru Syrarlv vybér

Navod na pfipravu:

Téstoviny uvafime podle navodu na obalu. Na posledni 2 minuty vafeni pfidame do vody hrasek. Pfed slitim si
odloZzime cca 5 IZic vody z téstovin. Na panvi rozehfejeme olivovy olej a kratce na ném opeCeme Cesnek
nakrajeny na platky. Pfidame JihoCeské Zervé, strouhany syr Syraflv vybér, citronovou Stavu a kuru.
Promichame a podle potfeby nafedime trochou vody z téstovin, aby vznikla krémovéa omacka. Do omacky

vloZzime uvafené téstoviny s hradkem, dochutime soli a pepfem. Pfidame nasekanou erstvou matu, jesté jednou

promichame a podavame.




