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Ingredience (4 porci)

250 g kysaného bilého zeli

¢ 150 g slaniny v platcich

¢ 50 g majonézy

¢ 2 jarni cibulky

¢ 180 g JihoCeské zakysané smetany 15 %
e sul

¢ Cerstvé mlety Cerny pepf

¢ Cerstvy chléb k podavani

Navod na pripravu:

Kysané bilé zeli vymackame a lehce nasekame. Dame do misy. Jarni cibulky nasekdme nadrobno a pfiddme
k zeli. Slaninu nakrajime na nudlicky a opeCeme na panvi dozlatova, poté nechame vychladnout. K zeli
vmichame majonézu a JihoCeskou zakysanou smetanu, aby vznikla krémova jemna hmota. Pokud je smés pfilis

husta, pfidame trochu smetany navic. Nakonec pfidame vychladlou slaninu, promichame a nechame alespori 30

minut odlezet v lednici. Podavame namazanou na Cerstvém nebo opeceném chlebu.




