Salat s vejcem plnénym
smeési ze zloutku, taveného
syru Lipanek a horcice

(O 20-30 minut naroénost @000

Ingredience (2 porce)

2 hlavky salatu little gem

1 mensi hlavka radicchia
¢ hrst zeleného hrasku

¢ 10 cherry raj¢at

¢ 2 |zice olivového oleje

¢ 1 IZice medu

* 1 IZice dijonské hoi€ice

¢ 1 Izi¢ka citronové stavy

* 4 vejce

¢ 60 g taveného syru Lipanek
¢ 1 Izicka pInotu¢né hoicice
¢ 1 Izitka majonézy

e sul

¢ Cerstvé mlety Cerny pepf

Navod na pripravu:

Omyté listy salatu nakrajime na vétsi kusy, radicchio natrhame na mensi &asti. V misce smichame olivovy olej,
dijonskou hof¢€ici, citronovou $tavu a med, dochutime soli a pepfem.

Vejce uvafime natvrdo (cca 10 minut v mirné vrouci vodé&). Rozpulime je a vyndame Zloutky. Zloutky rozmackame
a smichame s plnotu¢nou hof¢ici, tavenym syrem Lipanek a majonézou. Smési napinime bilky pomoci
cukrarského sacku. K salatu pfidame hrasek a rozpullena cherry rajéata. Smichame s dresinkem a pfipadné

dosolime. Na talif rozprostfeme salat a navrch polozime plnéna vejce.




