Gnocchi s dyni, Blatackym
zlatem a salveéji

@ 45 minut narocnost @ OO0
Ingredience (4 porce)

* 500 g gnocchi

¢ 400 g dyné hokkaido

* 100 ml Cerstvé JihoCeské smetany

¢ 100 ml zeleninového nebo kufeciho vyvaru
* hrst kadefavku

* 150 g Blatackého zlata

¢ platky guanciale (nebo pancetty)

¢ Cerstvé listky Salvéje

¢ olivovy olej

e sul

¢ Cerstvé mlety pepf

Navod na pripravu:

Dyni upecCeme i se slupkou domékka. Poté ji rozmixujeme spolu s Cerstvou JihoCeskou smetanou a vyvarem
dohladka. Gnocchi uvafime podle navodu, slijeme a smichame s dyfiovou omackou a syrem Blatacké zlato
nakrajenym na kosti¢ky. Pfidame nasekané listky Salvéje, osolime a opepfime. Smés pfesuneme do zapékaci
misy a kratce zape€eme, dokud se syr nerozpusti a nezezlatne. Na panvi nasucho osmazime nakrajené

guanciale. V dal8im kastrolku rozehfejeme olej a osmazime v ném Salvéjové listky do kfupava. Hotové gnocchi

podavame posypané guanciale a kiupavou 3alvéji.




