Miniburrito s kurecim
masem, syrem Lipanek,
hranolkami a zeleninou

@ 30 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

4 malé tortilly

* 200 g kufecich prsou

¢ 100 g syra Lipanek gouda
* 150 g hranolki

e 1/2 Cervené papriky

e 1/2 okurky

* 1rajce

® par listt ledového salatu
¢ 1 Izice olivového oleje

¢ sul a pepf

¢ kecup na potfeni tortill

* 1 baleni JihoCeského zervé

¢ hrst nasekané pazitky

Navod na pripravu:

Kufeci prsa nakrajime na prouzky, osolime, opepfime a opeCeme na panvi s olivovym olejem dozlatova. Hranolky
pfipravime v troub& nebo osmazime, poté nechame vychladnout. Papriku a okurku nakrajime na tenké prouzky,
rajée na menSi kousky a salat natrhame. JihoCeské Zervé smichame s nasekanou pazitkou, osolime a opepfime.
Tortilly kratce ohfejeme na panvi nebo v mikrovince, aby zmékly. Doprostfed kazdé tortilly poloZzime salat,
zeleninu, maso, par hranolk(l a posypeme syrem Lipanek gouda. Do dvou tortill natfeme kecup, do dalSich dvou

ochucené zervé. Okraje pfehneme dovnitf, srolujeme do tvaru burrita a kratce ope¢eme na suché panvi z obou

stran, aby se syr roztavil a tortilla byla kfupava.




