Dokonala turecka vejce
(O 20 minut difficulty @0OOQO

Ingredience (2 porce)

1 JihoCeska zakysana smetana

* 4 vejce

hrst Eerstvého kopru

1 strouzek ¢esneku

Spetka soli

2 |Zice octa

Chilli maslo

4 |zice JihoCeského masla

1/4 1Zicky chilli kofeni

1/4 1Zicky chilli vio€ek

1/4 1zicky mleté papriky

Spetka soli

Instructions for preparation:

Do misky dame zakysanou smetanu, pfidame ¢esnek utfeny se soli (nasekany ¢esnek smichame se soli
a pomoci noze rozmackame do jemné pasty) a nasekany Cerstvy kopr. VSe dobfe promichame a nechame chvili

odlezet, aby se chuté propojily.

V mensim rendliku rozpustime maslo, pfidame chilli kofeni, chilli vio€ky, mletou papriku a Spetku soli. Kratce
nechame zpénit, jen tolik, aby se kofeni rozvonélo a maslo nezhnédlo, poté odstavime.

Do hrnce nalijeme vodu, pfivedeme ji k varu a pfidame trochu octa. Ztlumime plamen a jedno po druhém vlozime
vejce. Vafime 3—4 minuty tak, aby zlstala uvnitf tekuta, poté je vyjmeme dérovanou IZici a nechame oschnout

na papirové utérce.

Na talif rozetfeme smetanovy zaklad, polozime ztracena vejce a prelijeme je teplym chilli maslem. Nakonec

ozdobime Cerstvym koprem a ihned podavame, idedlné s kifupavym pecivem.1




