Vanoéni stromecek se syrem
Lipanek Zlat'acek
@ 25 minut narocnost @ OO0

Ingredience (1 plech)

1 baleni listového tésta (chlazené nebo rozmrazené)

e kecup

* oregano

¢ Sunka

¢ syr Lipanek Zlatacek
* 1 vejce na potfeni

® sezam na posypani

¢ Cerstvy tymian na ozdobeni

Navod na pripravu:

Listové tésto rozvalej na lehce pomoucnéné plose do obdélniku. Hotové tésto pak poloz na plech s pecicim
papirem. Povrch tésta potfi keCupem a posyp oreganem. Pak pfidej Sunku, nastrouhany syr Lipanek Zlatacek

a v8e prikryj druhou vrstvou tésta. Poté nozikem opatrné vyfizni tvar vanoéniho stromecku. Ze zbytku tésta
muize$ vykrojit ozdoby nebo hvézdicky. Strany stromecku pak z kazdé strany nékolikrat rovnomérné nakroj

a vytvaruj vétve. Hotovy strom s ozdobami pak potfi rozmichanym Zloutkem a posyp sezamem. Pe€ v pfedehfaté

troubé pfi 200 °C asi 20 minut, dokud strom neni zlatavy a kfupavy. Na zavér mlze$ posypat ¢erstvym tymianem.




