Vano¢éni syrové a Sunkové
rolky ze syru Primator
s jablkem a kifenem

@ 30 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

1 baleni syru Primator

1 baleni kvalitni Sunky

* 3 jablka

* 2 |Zice strouhaného kfenu
¢ 2 |zice JihoCeského Zervé
* 1 IZice majonézy

¢ 1 IZiCka hrubozrnné hofc¢ice
e 1/2 Izi€ky dijonské hofcice
¢ 2 Izi¢ky citronové Stavy

* 2 1Zicky medu

e sul

* pepf

¢ Spetka tymianovych listk{

¢ salat dle chuti

¢ hrst cherry rajCat

2 IZice olivového oleje

Navod na pripravu:

Jablka nahrubo nastrouhame a vymackame z nich pfebyte€nou stavu. Kfen nastrouhame najemno a promichame
s jablky. V misce smichame JihoCeské Zervé, majonézu, obé hoicice, 1 I1zicku medu, 1 1zi¢ku citronové Stavy

a najemno nasekany tymian. Osolime a opepfime. Smés vmichame k jablkim s kfenem. V dal§i misce
vySlehame olivovy olej se zbylym medem a citronovou Stavou. Dochutime soli a pepfem — vznikne dresink

na salat. Z jablkovo-kfenové smési vytvofime malé rolky — vkladame je do platk syru Primator nebo Sunky

a pevné zarolujeme. Na talif dame salat s cherry rajc¢aty, polijeme dresinkem a navrch poloZzime hotové rolky.




