Vanocni kosicky
s Jiho€eskou nivou a orfechy

@ 60 minut + 30 minut chlazeni naro¢nost @@ OO

Ingredience (cca 30 kosSicku)

220 g hladké mouky

140 g Jiho€eského masla

* 1 vejce

Spetka soli

Spetka pepie

Spetka tymianu

Napln:

120 g Jiho&eské nivy

2 |zice medu

1 IZice Jihoceského Zervé

hrst nasekanych viasskych ofechu

* pepf

Navod na pripravu:

Z uvedenych surovin vypracujeme linecké tésto, zabalime ho do potravinarské félie a dame na 30 minut

do lednice. Troubu pfedehfejeme na 175 °C. Malé formi¢ky na koSi¢ky nebo mini tartaletky vylozime t&stem

a lehce pfitlaéime. Peeme 10—12 minut do velmi jemné zlaté barvy — nesmi zhnédnout ani se vysusit. Nechame
zcela vychladnout. Jiho€eskou nivu rozmélnime, pfiddme JihoCeské Zervé, med a pepf. Vymichdme husty krém,

ktery drzi tvar. Do kazdého koSi¢ku dame trochu krému, posypeme nasekanymi vlaSskymi ofechy a navrch

pfidame malou kapku medu.




