Tortillové mini quiche
@ 25 minut narocnost @O OO
Ingredience (2 porce)

* Lipanek Zlatacek

e 2 tortilly

* 6 vajec

¢ 2 IZice JihoCeské smetany
¢ Spetka soli

¢ 100 g slaniny

* kousek porku (asi 10 cm)

Navod na pfipravu:

Formu na muffiny dukladné vymazeme maslem nebo olejem, aby se mini quiche nepfichytily. Tortilly smotame
do rulicky, nizkami je nastfihame na prouzky Siroké 5—7 cm a postavime je na stojato do vymazanych dulka.

Vejce mlizeme pouzit dvéma zplsoby — bud do kazdého kosi¢ku vyklepneme celé vejce, nebo je rozmichame
se smetanou a Spetkou soli a touto smési tortillové koSi¢ky zalijeme.

Na vejce pak rozdélime kousky slaniny, nasekany porek a vSe zasypeme nastrouhanym syrem Lipanek Zlatacek.

Peceme v troubé vyhraté na 180 °C asi 15-20 minut do zlatova.




