Syrové prkénko
@ 10 minut narocnost @O OO
Ingredience (6 porci)

* SyrarQv vybér Tylzsky syr

e SyrafQv vybér Moravsky bochnik

¢ Madeland uzeny

¢ Primator platkovy syr

¢ Romadur Klasterni

e Kamadet

¢ JihoCeska niva

¢ Blatackeé zlato s vlaS§skymi ofechy

¢ Blatacke zlato se zelenym pepfem

* hroznové vino, Svestky, granatové jablko

¢ slané seminkoveé krekry, slané oplatky, pec€ivo

¢ Cerstvy rozmaryn, tymian

Navod na pripravu:

Na stfed prkénka poskladame platkové syry. Kazdy platek pfehneme napul a naskladame je pfes sebe do tvaru
véjire.

Romadur nakrajime na trojuhelnic¢ky, Kamadet a Blatacka zlata na mensi kousky. Nivu rozdrobime na kousky.
Mezi syry rozmistime hroznové vino, Svestky a seminka granatového jablka. Pfidame seminkové krekry, oplatky

a Cerstvé pecivo.

Nakonec prkénko dozdobime snitkami Cerstvého rozmarynu a tymianu.




