Vanocni sobci ? la kokosova
rolada

@ 30 minut narocnost @ OO0
Ingredience

Piskotové tésto:

¢ 200 g mletych piskotl

100 g cukru moucka

e 4 |zice rumu

50 ml kavy

3 Izice kakaa (35 g)

2 |Zice JihoGeského mléka

Napln:
¢ 100 zméklého Jihoceského masla

* 50 g cukru moucka

* 50 g kokosu

Na zdobeni:

200 g cukru moucka

1 bilek

* par kapek citronu

¢ Cervena potravinarska barva nebo ¢ervené cukrové kulicky

Navod na pripravu:

V misce smichame mleté pisSkoty, cukr moucku, kakao, rum, kdvu a mléko, a vypracujeme hladkou hmotu. Tu
rozdélime na dva stejné dily a vyvalime dva platy. Pracovni plochu si poprasime mouckovym cukrem, aby

se tésto nelepilo.

V jiné misce si vySlehdme zmé&klé maslo s cukrem a kokosem. Naplfi namaZeme na kakaovy korpus a druhy plat
dame navrh. Malym kulatym vykrajovatkem vykrajime kolecka. PoloZime je na podloZku nebo tac a nazdobime

jako sobiky — pfipravime si bilkovou polevu z mouckového cukru, bilku a par kapek citronu, pfidame ¢ervenou

teCku jako nos (obarvenou polevu nebo cukrovou kuli¢ku) a nechame zaschnout.




