Brownies stromecky awi,

@ 50 minut narocnost @ @O O

SMETANA

sKVELAKE SLEHANI
et

Ingredience

100 g Jiho&eského masla
e 2 vejce

120 g horké Cokolady 70%

70 g hladké mouky

¢ pernikové kofeni

Spetka soli

Cokoladovy krém
* 100 g horké ¢okolady

¢ 200 g JihoCeské smetany

Navod na pripravu:

Rozehiejeme troubu na 180 °C a pfipravime si mensi formu vyloZzenou pedicim papirem. Maslo spolu s ¢okoladou
rozpustime ve vodni lazni.

V misce vySlehame vejce se Spetkou soli a pernikovym kofenim do pény. Smés ¢okolady a masla postupné
vmichame k vejcim, nakonec opatrné zapracujeme hladkou mouku, aby vzniklo husté, lesklé tésto. Tésto
rovhomeérné rozetfeme do pfipravené formy a peeme 15-20 minut, dokud nebude brownies na povrchu pevné,

ale uvnitf stale vliaéné. Po upeceni nechame vychladnout a poté nakrajime na malé &tverce.

Smetanu ohfejeme téméf k varu a poté ji nalijeme na Cokolddu. Rozpus$ténou Cokoladu rozmichdme do hladka

a nechame v lednici vychladit idealné 4 hodiny i vice.

Krém pifendame do cukraiského sacku a na kazdy CtvereCek postupné vytvarujeme stromecek do vysky.

Ozdobime je cukrovymi kuliCkami €i jinou posypkou dle viastni fantazie.




