Zapecené mini muffiny
se syrem Lipanek Zlat'acek

@ 30 minut narocnost @ OO0
Ingredience (12 porci)

* 120 g syru Lipanek Zlatacek

* 2 vejce

* 150 g jemné nastrouhané a vymackané cukety
¢ 120 g hladké Spaldové mouky

¢ 1 |ZiCka prasku do peciva

* 3 l|Zice JihoCeského Nature bilého jogurtu

* 2 Izice rostlinného oleje

¢ 3petka soli

¢ susené bylinky

Navod na pripravu:

Troubu pfedehfejeme na 180 °C. V mise vySlehame vejce, pfidame JihoCesky Nature jogurt a olej. Vmichame
nastrouhanou cuketu a nastrouhany syr Lipanek Zlata¢ek. Pfisypeme mouku s praskem do peciva a promichame.

Tésto rozdélime do formi¢ek na muffiny a pe¢eme 20-25 minut, dokud muffiny nezezlatnou.




