Domaci vafle s tvarohovym
Lipankem

@ 20 minut narocnost @ OO O

Ingredience (2 porce)

1 tvarohovy Lipanek

¢ 200 g hladké mouky

* 100 g polohrubé mouky

* 2 lzice cukru

¢ 1 prasek do pediva

¢ 3petka soli

¢ 500 ml Cerstvého JihoCeského mléka
* 2 vejce

¢ 100 g rozpusténého Jihoceského masla

Na ozdobu:

¢ slané tyCinky

¢ ovoce (jahody, banany, boravky)
¢ cukrova ocicka

* mini marshmallow

Navod na pripravu:

V mise smichej obé mouky, cukr, prasek do peciva, Spetku soli, Cerstvé JihoCeské mléko smichané s vejcem
a rozpusténé JihoCeské maslo. Hotové tésto nalij do rozehfatého vaflovace a pec dozlatova. Hotové vafle potfi
tvarohovym Lipankem a ozdob tfeba jako motylka nebo legraéni obli¢ej. Na tykadla pouZzij slané tycinky, bortvky

jako télicko a kfidla posyp jahodami a marshmallow.




