Bramborova krémova
polévka s JihoCeskym
Lipnem

@ 25 minut narocnost @O OO

Ingredience (4 porce)

4 vétsi brambory

1 mala cibule

1 IZzice JihoGeského masla

1 litr zeleninového nebo kufeciho vyvaru

150 g JihoCeského Lipna

e sul a pepf

Spetka majoranky

hrst petrzelky

Navod na pripravu:

Na JihoCeském masle zesklovatime nasekanou cibuli a pfiddme na kostky nakrajené brambory. Zalijeme vyvarem

a vafime domékka. Vmichame JihoCeské Lipno a nechdme ho rozpustit. Polévku rozmixujeme dohladka,

dochutime soli, pepfem a majorankou a posypeme petrzelkou. Podavame s pecivem.




