Bramborové placky
s Jihoceskou nivou Premium

@ 25 minut narocnost @ OO O

Ingredience (3—4 porce)

400 g vafenych brambor (idealné uvarené den pfedem)

* 120 g JihoCeské nivy Premium
* 1 vejce

* 4-5 |zic polohrubé mouky

¢ 3petka soli

* 3petka pepre

* majoranka (volitelné)

¢ olej na smazeni

Navod na pripravu:

Brambory nastrouhame najemno a promichame s vejcem, moukou, majorankou, soli a pepfem. Vmichame

nadrobenou Jiho€eskou nivu Premium a vytvofime vlacné tésto. Vytvarujeme placky a smazime je na malém

mnozstvi oleje dozlatova z obou stran. Placky podavame teplé, idealné s Cerstvou zeleninou nebo salatem.




