Makovy kolac¢ s lemon curd
s Jihoceskym tvarohem

@ 30 minut + 50 minut peceni + 3Qifficultychlo@=@iO O
Ingredience (10-12 proci, forma ? 24 cm)

* 200 g celozrnnych susenek

¢ 80 g Jiho¢eského masla

* 2 vejce

¢ 100 g cukru

* 450 g JihoCeského tvarohu
* 70 g celého maku

¢ Spetka soli

e 3tava z 1 citronu

e 70 g tftinového cukru

¢ 70 ml citronové Stavy

¢ 50 g Jiho¢eského masla

* 4 Zloutky

Instructions for preparation:

Susenky rozdrtime a smichame s rozpusténym JihoCeskym maslem. Smés natlacime do dortové formy jako
zéklad. V mise vySlehame vejce se soli a cukrem, pfidame citronovou Stavu, mak, a nakonec Jiho&esky tvaroh.
ProSlehame do hladkého krému. Nalijeme na suSenkovy zéklad a peCeme v troubé& pfedehfaté na 160 °C asi 50
minut. Do trouby vioZime pekacéek s vodou, aby se kola¢ nevysusil. Na lemon curd smichame cukr, citronovou
Stavu, JihoCeské maslo a Zloutky. Zahfivame na vodni lazni a Slehame, dokud smés nezhoustne. Nechame

vychladnout.

Vychladly kolaé¢ potfeme vrstvou lemon curd a mizeme jesté dozdobit jedlymi kvéty.




