Bramborové noky s kurecim
masem, kukurici

a smetanovou omackou

z taveného syra Lipanek

@ 20 minut narocnost @ OO O

Ingredience (2 porce)

150 g kufeciho masa

120 g taveného syra Lipanek

200 g bramborovych noki

100 ml &erstvého Jihoceského miléka

1 plechovka kukufice

1 Izice JihoCeského masla

Spetka soli

¢ hrst jemné nasekané paZitky

Navod na pripravu:

Na masle orestujeme na kousky nakrajené kufeci maso. Pfidame Cerstvé JihoCeské mléko, kukufici a taveny syr

Lipanek a michame, dokud se nerozpusti do jemné omacky. Noky uvafime podle navodu a promichame je

s omackou. Dochutime Spetkou soli a posypeme pazitkou.




