Téstoviny s omackou ze syra
Lipanek, kurecim masem
a zeleninou

@ 60 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

200 g penne

1 kufeci prso

1 IZzice JihoGeského masla

1 1Zice hladké mouky

e 220 ml Cerstvého JihoCeského mléka
¢ 80 ml Cerstveé JihoCeské smetany
¢ 100 g platkového syra Lipanek

¢ 100 g taveného syra Lipanek

¢ 1 Izicka mleté papriky

¢ 3Spetka uzené papriky

¢ 1 mala plechovka kukufice

¢ 1 zelena paprika

¢ sul, pepf

* par kapek citronu

* petrzel nebo pazitka

Navod na pripravu:

Téstoviny uvarte dle navodu. Kufeci maso a papriku nakrajejte a orestujte, osolte a opepfrete.
Z JihoCeského masla a mouky pfipravte jiSku, prilijte Cerstvé Jihoceské miéko s Cerstvou Jihoceskou smetanou
a povarte. Pfidejte taveny syr Lipanek, platkovy syr Lipanek, kofeni a kukufici. Dochutte citronem. Smichejte

s téstovinami, bylinkami a masem. Rovnou podavejte nebo jesté kratce zapedte.




