Kokosova babovka
@ 60 minut narocnost @O OO
Ingredience (8 porci)

* 3vejce

1 hrnek cukru

1 vanilkovy cukr

3/4 hrnku strouhaného kokosu

1/2 hrnku oleje

1/2 hrnku Jiho¢eského miéka

2 hrnky hladké mouky

1 prasek do peciva

1 kelimek kokosového Lipanka + na potfeni

JihoCeské maslo na vymazani formy
* mouka na vysypani formy

e ovoce, kokos a marshmallows na ozdobu

Navod na pripravu:

Do misky dej mouku, kokos, oba cukry, vejce, olej, JihoCeské mléko, kokosoveho Lipanka, prasek do peciva

a poradné zamichej. Formu vymaz JihoCeskym maslem a vysyp moukou nebo kokosem. Tésto pomalu nalij

do formy a pec v troubé pfi 180 °C asi 40 minut. Kdyz babovka vychladne, vyklop ji z formy. Nakrajenou babovku
potfi kokosovym Lipankem. Dva platky poloz vedle sebe jako kfidla motylka. Z malin nebo jahod udélej télicko,

tykadla z marshmallows, kfidla ozdob borivkami, posyp kokosem a je hotovo.




