Jarni ragu s balkanskym
syrem, hraskem,
redkvickami a vepirovou
peceni

@ 30 minut narocnost @ OO0

Ingredience (2 porce)

1 baleni balkanského syru

2 platky veprové pecené
* 150 g cukrového hrasku
¢ hrst zeleného hrasku

* 10 fedkvicek

* 1 Izice JihoCeského masla
¢ 3 strouzky Cesneku

¢ 1dl bilého vina

¢ snitka tymianu

e sul

* pepf

¢ olivovy olej

* nasekand pazitka na ozdobu

Navod na pripravu:

Na olivovém oleji opecte platky veprové pecené zhruba 3 minuty z kazdé strany spolu se 2 strouzky esneku

a tymianem. Maso osolte a opeprete. Opecené maso zabalte do alobalu a nechte pfiblizné 10 minut odpocivat.
Mezitim na olivovém oleji orestujte nakrajené fedkvi¢ky spolu s poslednim strouzkem ¢esneku nakrajenym

na tenké platky. Pfidejte cukrovy i zeleny hrasek a restujte asi 3 minuty. Poté pfilijte bilé vino, pfidejte JihoCeské
maslo a dochutte soli a pepfem. OdpocCinuté maso nakrajejte na platky. Na talif naservirujte zeleninové ragu,

rozdrobte na né&j JihoCesky balkansky syr a navrch polozte platky vepfové peCené. Posypte nasekanou pazitkou.




