Slany kola¢ s hruskami
a Jihoceskou nivou

@ 50 minut narocnost @ OO0
Ingredience (8 porci)

Na korpus:

¢ Jistové tésto

Napln:

2-3 hrusky

1 JihoCeska niva bez laktozy

180 g JihoCeské zakysané smetany bez laktézy

150 g JihoCesky cottage bez laktozy

* 3 vejce

Navod na pripravu:

Troubu pfedehfejeme na 180 °C. Listové tésto vyvalime a pfendame do kolacové formy. Prsty ho dotlacime
do okraju formy, prebytky sefizneme.

Hrusky omyjeme, zbavime jadfincl a nakrajime na platky nebo mésicky. V mixéru rozmixujeme smetanu,
cottage a vejce, lehce osolime a opepfime. Dvé tfetiny nivy nastrouhame najemno a vmichame do pfipravené
smési.

Naplf nalijeme na korpus a navrch rovhomérné rozloZime hrusky. Zbytek nivy rozdrobime nebo nastrouhame

a posypeme ji povrch kolac¢e. PeCeme pfiblizné 35-40 minut dozlatova. Po upe€eni nechame chvili vychladnout,

aby se kolac lépe krajel.




