Lasagnové rolky
s platkovym syrem Lipanek

@ 60 minut narocnost @@OO

Ingredience (2 porce)

8 platkl lasagni

2 baleni platkového syru Lipanek
e 200 g mletého masa

* 1rajce

* 2 IZice rajCatového protlaku

* Cesnek

* hrst bazalky

¢ 3Spetka oregana

¢ sul, pepf

¢ olivovy olej

Navod na pripravu:

Troubu predehfejte na 200 °C. Lasagne uvarte tak, aby byly trochu tvrdé. Maso orestujte s rajcetem, soli,

Cesnekem, bylinkami a protlakem. Na platky lasagni dejte jedno baleni syru Lipanek s masovou naplni a zarolujte.

Vlozte do formy, potfete protlakem, posypte zbylym syrem Lipanek a peéte asi 15 minut do zlatova.




