Syrovy sendyvié
s Romadurem, pastrami
a cibulovym chutney

@ 35 minut narocnost @O OO

Ingredience (4 porce)

8 platku chleba

* 200-250 g pastrami

¢ 120 g Romaduru

e 2-3 nakladané okurky

¢ JihoCeské maslo

¢ 3 IZice majonézy

¢ 1 IZiCka hrubozrnné hofc¢ice
¢ citronova Stava

* Blatackeé zlato

¢ 3 Cervené cibule

* 120 ml Cerveného vina

e 2-3 Izice tftinového cukru
* 2 |Zice balzamikového octa
* 1 |Zice olivového oleje

e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Cibuli nakrajejte na pllmésicky a orestujte na oleji se $petkou soli. Pfidejte cukr a nechte zkaramelizovat. Prilijte
vino, nechte zredukovat, pfidejte balsamico a duste do husté konzistence.

Majonézu smichejte s hof¢ici, citronem a pepfem. Chléb potfete majonézovou smési, pfidejte pastrami, cibulové
chutney, nakrajené okurky, na platky nakrajeny Romadur a navrch posypte nastrouhanym Blatackym zlatem.

Sendvic pfiklopte a zvenku potfete JihoCeskym maslem. Opékejte na panvi z kazdé strany 3 az 4 minuty

dozlatova.




