Hotdog s Jihoc¢eskou
zakysanou smetanou

@ 20 minut narocnost @ OO O

Ingredience (2 porce)

1 JihoCeska zakysana smetana

¢ 1 paprika
e 2 parky

2 housky na hotdog

2 cibule

1 I1zi€ka cukru

1 I1Zicka bilého vinného octa

1 1zicka medu

1 1Zicka dijonské hofcice

1 1zicka citronové stavy

hrst nasekané pazitky

3 nakladané okurky

e sUl, pepf

Navod na pripravu:

Cibuli nakrajejte na tenké platky a orestujte ji dozlatova spolu s cukrem a octem. Dochutte soli a pepfem.
JihoCeskou zakysanou smetanu smichejte s nasekanou pazitkou, medem, dijonskou hofcici a citronovou tavou.
Osolte a opeprete podle chuti. Papriku nakrajejte na malé kosticky a nakladané okurky na platky. Parky opecte
na panvi dozlatova nebo je ohfejte ve vodé. Hotdogové housky potrete ¢asti smetanového dresinku, vlozte parek,
pridejte karamelizovanou cibuli a nakrajenou papriku. Navrch pfidejte je$té trochu smetanového dresinku

a dokoncete platky nakladanych okurek.




