Nachos s Blat'ackym zlatem
@ 30 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

2 baleni syru Blatacké zlato

1 vétsi baleni nachos

¢ 50 g platkové slaniny nebo pancetty
¢ BBQ oméacka

¢ 1 JihoCeska zakysana smetana
* 1 menSi plechovka kukufice

* 1 mensSi plechovka jalape?os

¢ 1 Cervena cibule

* petrzelka

¢ 1 Zluta paprika

* 1 zelena paprika

¢ Spetka suseného Cesneku

¢ 3petka suSené cibule

¢ hrst nasekané pazitky

e sUl, pepf

Navod na pripravu:

Pancettu nebo slaninu orestujte na panvi dozlatova a dokfupava. V misce smichejte polovinu JihoCeské zakysané
smetany se suSenym ¢esnekem, susenou cibuli a pazitkou. Dochutte soli a pepfem. Nachos rozprostrete na vétsi
talif nebo do zapékaci misy, posypte nastrouhanym nebo na malé kostiCky nakrajenym syrem Blatackeé zlato.
Nechte zapéct v troubé& nebo ohfejte v mikrovinné troubé&, dokud se syr nerozpusti. Papriky nakrgjejte na malé
kosticky a Cervenou cibuli na tenké platky. Na hotové nachos rozlozte slaninu, kukufici, cibuli, papriku

a jalape?o0s. Pokapejte BBQ omackou, pfidejte JihoCeskou zakysanou smetanu a ozdobte listky petrZelky.

Podavejte s pfipravenym smetanovym dipem.




