Tortillové kapsy se syrem
Lipanek
@ 30 minut narocnost @ OO0

Ingredience (2 porce)

1 baleni syru Lipanek 30 %

1 baleni tortill

e 2 kufeci prsa

* 50 g platkové slaniny

¢ 1 paprika

e 2rajCata

* 1 menSi plechovka kukufice
¢ BBQ oméacka

® par snitek tymianu

¢ 2 strouzky Cesneku

¢ 1 IZice JihoCeského masla
¢ plivovy olej

e sUl, pepf

Navod na pripravu:

Kufeci prsa orestujte na olivovém oleji pfiblizné 3 minuty z kazdé strany. Ke konci pfidejte Jihoceské masio,
tymian a Cesnek a restujte jeSté asi 2 minuty. Poté maso zabalte do alobalu a nechte odpocinout. Slaninu opecte
na panvi dokfupava. RajCata nakrajejte na platky a papriku na menS$i kousky. Tortillu polozte na suchou panev
na mirném ohni a po celé ploSe ji pokryjte syrem Lipanek. Nechte syr rozpustit. Na hotovou tortillu rozlozte

na platky nakrajené kufeci maso, raj¢ata, papriku a kukufici. Zakapnéte BBQ omackou, zabalte do tvaru kapsy

a podaveijte.




