Zapecené kosSicky
se zeleninou, Sunkou
a Lipankem Zlat'akem

@ 30 minut narocnost @O OO

Ingredience (12 porci)

1 chlazené listové tésto (cca 450 g)

* 400 g Sunky nakrajené na kostic¢ky

¢ 100 ml JihoCeského mléka

¢ 100 g strouhaného syra Lipanek Zlatacek
* 3 vejce

* petrzelka

* muskatovy ofiSek

* mleta sladka paprika

¢ cherry rajcata

* paprika

* mrkev

Navod na pripravu:

Do misy nalij Jiho€eské mléko, pfidej vejce, nasekanou petrZelku, mletou papriku, mudkatovy ofisSek, osol
a zamichej. Listové tésto nakrajené na ctverce vyskladej do formic¢ek na muffiny. Dovnitf dej Sunku nakrajenou
na kosticky, zalij smési s vajickem a posyp strouhanym syrem Lipanek Zlatacek. Pec€ v troubé pfi 200 °C asi 20

minut, dokud kosicek nezezlatne. Hotovy koSi¢ek mlzes ozdobit jako kyticku. Doprostred dej plilku raj¢atka

a kolem dej prouzky papriky nebo mrkve jako okvétni listecky.




