Zapecené nachos
@ 25 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

1 baleni goudy Lipanek

100 g slanych tortilla chipsU

300 g mletého hovéziho masa

¢ 1 menSi ervena cibule

2 strouzky Cesneku

e 1/2 Cervené papriky

2 |zice kukurice

¢ Kkoriandr a jarni cibulka na ozdobu

Dip

¢ 1 JihoCeska zakysana smetana
o 2 |Zice limetkové Stavy

* suSené oregano

¢ sul, pepf

Navod na pripravu:

Na panvi rozehfejeme trochu oleje a orestujeme nadrobno nakrajenou Cervenou cibuli. Pfidame prolisovany

Cesnek a mleté hovézi maso. Za ob&asného michani opeCeme dozlatova, osolime, opepiime.

Do zapékaci misky nasypeme tortilla chipsy a rovnhomérné na né rozlozime masovou smeés, papriku nakrajenou
na kosti¢ky a kukufici. Navrch poklademe kousky syru gouda Lipanek.

Peceme v troubé predehiaté na 190 °C asi 10—15 minut, dokud se syr nerozpusti a nezacne lehce zlatnout.
Mezitim si pfipravime dip. Zakysanou smetanu smichame s limetkovou $tavou, suSenym oreganem, soli

a pepfem.

Hotové zapeéené nachos podavame s limetkovym dipem a ozdobime nasekanym koriandrem a jarni cibulkou.




