Kureci platek s broskvi
zapeceny se syrem Lipanek

@ 40 minut narocnost @ OO0
Ingredience (2 porce)

* 2 kufeci prsa

1 baleni syru Lipanek 48 %

1 plechovka konzervovanych broskvi
¢ snitka tymianu a rozmarynu
¢ 2 IziEky JihoCeského masla
¢ salat Little Gem

* hrst cherry rajCat

¢ hrst fedkvicek

¢ 1 1Zi¢ka citronové &tavy

* 200 g hranolkd

¢ tatarskd omacka

e sul

* pepf

¢ olivovy olej

Navod na pripravu:

Kufeci prsa opeceme na olivovém oleji z obou stran dozlatova. Posledni minutu pfidame Izi¢ku JihoCeského
masla, tymian a rozmaryn a maso osolime a opepfime. Na kazdé prso polozime platek syra Lipanek 45 %

a peCeme v pfedehfaté troubé pfi 170 °C pfiblizné 10—-12 minut. Konzervované broskve osusime papirovou
utérkou a opeCeme je na IZi¢ce JihoCeského masla dozlatova. V mise promichame salat Little Gem, cherry
rajéata a fedkvicky a dochutime olivovym olejem, citronovou tavou, soli a pepfem. Hranolky pfipravime podle

navodu na obalu v oleji nebo horkovzdus$né fritéze. Na talif naservirujeme salat, hranolky a kufeci prso se syrem,

které ozdobime opecenou broskvi. Podavame s tatarskou omackou.




