Mini burgery s Lipankem
Zlatackem

@ 30 minut narocnost @@OO

Ingredience (2 porce)

1 Lipanek Zlatacek

¢ 250 g mletého masa

¢ 4 platky slaniny

¢ |ledovy salat

¢ 3 nakladané okurky

o 1 vétsi rajce

¢ keCup

* majonéza

* 4 mini burgerové housky
e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Mleté maso osolime a opepfime a vytvarujeme z néj ¢tyfi karbanatky. Slaninu opec¢eme dokfupava a na vypeku
opeceme burgerové karbanatky. RajCe nakrajime na silngjsi platky a lehce osolime. Okurky nakrajime podélné
na tenké platky a ledovy salat na jemné nudli¢ky. Housky rozkrojime a ope€eme na suché panvi dozlatova.

Na opecené karbanatky poloZime platky syru Lipanek Zlatacek a vlozime je do pfedehfaté trouby a peCeme

pfi 170 °C pfiblizné 5-6 minut. Na spodni &ast housky naneseme kelup, pfiddme ledovy salat, maso se syrem,

slaninu, rajée a okurku. Horni &ast housky potfeme majonézou a burger uzavieme.




