Zebrované palacinky
s naplni Lipanek

@ 30 minut narocnost @ OO0
Ingredience (4 porce)

* 2 vejce

¢ 300 ml Jiho€eského mléka
¢ 150 g hladké mouky

* 1 |Zice kakaa

¢ 1 vanilkovy cukr

¢ 3petka soli

¢ 3x Lipanek

Navod na pripravu:

V mise vySlehame vejce s mlékem, vanilkovym cukrem a $petkou soli. Pfisypeme hladkou mouku a vypracujeme
hladké tésto bez hrudek. Pfiblizné tfetinu tésta oddélime do druhé misky a vmichame do néj kakao.

Svétlé tésto nalijeme na rozehfatou nepfilnavou panev a ihned pomoci cukrafského sacku s tenkou Spickou
nebo lahvi¢ky vytvofime z kakaového tésta kruhy. Palainku opeCeme z obou stran dozlatova a stejnym

zpUsobem pfipravime i ostatni.

Hotové palacinky potfeme vanilkovym Lipankem, pfeloZime nebo srolujeme a ihned podavame.




