Bruschetta s pe€enymi
rajcaty a Syrem na panev

@ 25 minut naro¢nost @ OOO
Ingredience (2 porce)

* 1 Syr na panev

1 bageta

250 g cherry rajcatek

2 strouzky Cesneku

2 IZice olivového oleje

1 IziCka balzamikového krému

1 I1Zicka medu

bazalka na ozdobu

Navod na pripravu:

Bagetu nakrajime na Sikmé platky (nebo podélné na vétsi kusy), dame je na plech, zakapneme trochou olivového
oleje a peCeme v troubé predehraté na 200 °C asi 8—10 minut dozlatova.

Cherry rajc¢atka promichame s prolisovanym ¢esnekem, olivovym olejem, medem a balzamikovym krémem.
RozloZime je na plech a pe€eme pfiblizné 15 minut, dokud nezmé&knou a neza¢nou lehce karamelizovat.

Syr na panev ope¢eme na dobfe rozehfaté panvi z obou stran dozlatova.

Opecené platky bagety oblozime pecenymi rajcatky, pfidame kousky syra a ozdobime Cerstvou bazalkou.




