Skvarkové livance
se slaninou a tylzskym
syrem

@ 30 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

2x TylZzsky uzeny syr

70 g nasekanych Skvarkl

* 2 vejce

140 g hladké mouky

170 ml JihoGeského mléka

e sUl, pepf
Na podavani:
* slanina

* poSirované vejce

¢ pepf nebo chilli vio¢ky

Navod na pripravu:

Vejce proslehame s mlékem, pfidame hladkou mouku, nasekané Skvarky a polovinu Tylzského uzeného syra
nakrajeného na malé kosti¢ky. Osolime, opepfime a vSe dobfe promichame.

Na panvi rozehiejeme trochu tuku a z tésta smazime mensi livanecky. Opékame je z obou stran dozlatova.

Hotové livance prokladame platky zbylé poloviny TylZzského uzeného syra.

Nakonec livane¢ky doplnime kfupavou opecenou slaninou a navrch polozime poSirované vejce. Dochutime

Cerstvé mletym pepfem nebo chilli viockami a podavame.




