
Škvarkové lívance
se slaninou a tylžským
sýrem

30 minut náročnost

Ingredience (2 porce)

   2× Tylžský uzený syr

   70 g nasekaných škvarků

   2 vejce

   140 g hladké mouky

   170 ml Jihočeského mléka

   sůl, pepř

Na podávání:
   slanina

   pošírované vejce

   pepř nebo chilli vločky

    

Návod na přípravu:

Vejce prošleháme s mlékem, přidáme hladkou mouku, nasekané škvarky a polovinu Tylžského uzeného sýra

nakrájeného na malé kostičky. Osolíme, opepříme a vše dobře promícháme.

Na pánvi rozehřejeme trochu tuku a z těsta smažíme menší lívanečky. Opékáme je z obou stran dozlatova.

Hotové lívance prokládáme plátky zbylé poloviny Tylžského uzeného sýra.

Nakonec lívanečky doplníme křupavou opečenou slaninou a navrch položíme pošírované vejce. Dochutíme

čerstvě mletým pepřem nebo chilli vločkami a podáváme.

 


