Pizza bagetky v krabic¢ce
se zeleninou

@ 15 minut naro¢nost @ OOO
Ingredience

* bageta

e kecup
* suSené oregano
¢ Sunka

¢ syr Lipanek

Rzné varianty oblohy: Zampiony, rajcata, ananas...

Navod na pripravu:

Bagetu nakrajime na koleCka a rozlozime na plech vylozeny pecicim papirem. Kazdé kolec¢ko potfeme keCupem

a posypeme suSenym oreganem.

Na koleCka rozdélime Sunku, platky syra Lipanek a podle chuti také dalSi oblibené ingredience, napfiklad

Zampiony, raj¢ata nebo ananas.

Peceme v troubé predehiaté na 200 °C pfiblizné 7—10 minut, dokud se syr nerozpusti. Hotova kole¢ka nechame

kratce zchladnout a spolu s Cerstvou zeleninou je ulozime do krabicky.




