Smash brambory s trhanym
masem a Madelandem

@ 30 minut plus 4 hodiny trhané nméso¢nost @@ O O

Ingredience (2 porce)

2x Madeland

10 mensich uvafenych brambor

3 Izice olivového oleje
¢ 2 jarni cibulky

¢ koriandr na ozdobu

Na trhané maso:

* 500 g veprové krkovice

2 IZice olivového oleje

4 strouzky Cesneku

* 2 |zice rajcatového protlaku

1 1Zicka mleté papriky

1 Izi€ka hordice

1 IZice titinového cukru

¢ sul, pepf

Navod na pripravu:

Krkovici osolime a opepfime. Smichame olivovy olej, prolisovany ¢esnek, raj¢atovy protlak, mletou papriku,
hof¢ici a tftinovy cukr a smési maso potfeme. Pfendame ho do pekace, podlijeme trochou vody a peeme zakryté
pfi 160 °C pfiblizné 3,5—4 hodiny, dokud maso nezmékne a nepljde snadno trhat vidli¢kou. Poté ho natrhame

na mensi kousky.

Brambory uvafime domékka, nechame lehce zchladnout a rozloZime je na plech vyloZzeny pecicim papirem.
Kazdou bramboru lehce rozmackneme dnem sklenice nebo hrnku, potfeme olivovym olejem, osolime a opepfime.
Pfidame nakrajenou jarni cibulku, trhané maso a Madeland.

Peceme v troubé predehfaté na 200 °C pfiblizné 20-25 minut.

Upecené smash brambory ozdobime &erstvym koriandrem.




