Strudl s tvarohovou naplni
s borivkami a tradiénim
Lipankem

(O 1,5 hodiny naroénost @000

Ingredience

¢ 150 g tradi¢niho Lipanka

* 600 g tucného Jihoceského tvarohu
* 140 g cukru

¢ 3 Zloutky

e 25 g Skrobu

¢ kira z jednoho citronu

* |Zice vanilkové pasty

* 200 g bortivek + na ozdobu

¢ 1 baleni listového tésta

¢ mouckovy cukr na ozdobu

* mata na ozdobu

Navod na pripravu:

Ve vétsSi mise smichame tradi¢niho Lipanka s Jiho¢eskym tvarohem, cukrem, Zloutky, citronovou kdrou
a vanilkovou pastou. Borivky smichame se Skrobem a pfidame do tvarohové naplné. Listové tésto rozvalime
a dame na n&j tvarohovo-bortivkovou smés. Strid| zabalime a dame péct do pfedem predehraté trouby na 200 °C

na cca 30 minut. Upeceny struadl nechame lehce vychladnout a mizeme servirovat. Kousky stradlu posypeme

mouckovym cukrem a ozdobime matou a bortvkami.




