Peceni syrovi medvidci
@ 40 minut narocnost @O OO
Ingredience (12 kusii)

¢ 300 g hladké mouky

e 300 ml ¢erstvého Jihoceského miéka

* 3 vejce

* 1 bali¢ek prasku do pediva

¢ 3 Izice olivového nebo sluneénicového oleje

* 1 lzi¢ka soli

¢ 3Spetka peprie

¢ 200 g nahrubo nastrouhaného syra Lipanek Zlatacek
¢ bylinky (napF. petrzelka nebo pazitka)

¢ 50 g Sunky

* hebicek

Navod na pripravu:

Do misy dej vejce, Cerstvé JihoGeské mléko, olej a vSechno promichej. Pfidej mouku, prasek do peciva, sul
a trochu pepfe. Nakonec pfidej nahrubo nastrouhany syr Lipanek Zlatacek, Sunku a bylinky.

Tésto nalij do formicek ve tvaru medvidku. Pe¢ pfi 180 °C asi 20—25 minut dozlatova. Upecené medvidky nech

chvilku vychladnout a potom je opatrné vyndej z formi¢ek. Udélej jim oc&i¢ka z hfebi¢ku a hura do misani.




