Pull apart syrové bochanky
@ 35 minut naro¢nost @ OO0

Ingredience (12 kusii)

1 baleni taveného syru Lipno

1 baleni listového tésta (275 g)

50 g JihoCeského masla

2 strouzky Cesneku

hrst nasekané petrzelky

50 g nastrouhaného JihoCeského Eidamu

¢ sul, pepf

Spetka chilli kofeni

Navod na pripravu:

Listové tésto rozvineme a nakrajime na 12 priblizné stejnych ¢tvercd. Do stfedu kazdého kousku dame polovinu
trojuhelnicku Lipna a tésto zabalime do bochanku tak, aby syr zlstal uvnitf. Bochanky vyskladame tésné vedle

sebe do zapékaci formy vyloZené pecicim papirem.

Maslo rozpustime, pfidame prolisovany ¢esnek, nasekanou petrzelku, sul, pepf a Spetku chilli. Promichame
a smési potfeme pfipravené bochanky. Nakonec je posypeme nastrouhanym Eidamem a pe¢eme v troubé

predehraté na 190 °C pfiblizné 20-25 minut dozlatova. Podavame jesté teplé, aby se bochanky daly snadno

odtrhavat od sebe.




