Domaci vaje€ny konak
@ 20 minut narocnost @@ OO

UZijte si tu pravou svéate¢ni pohodu a provorite si domov

vlastnoruéné pfipravovanym vajeénym korfiakem.

Ingredience

* 4 vejce

6 polévkovych Izic mouckového cukru

0,5 I JihoCeského Lahodného polotuéného mléka

250 ml JihoCeské smetany ke Slehani

¢ Cerstvé nastrouhany muskatovy ofiSek dle chuti

6 polévkovych IZic rumu

Navod na pripravu:

V kastrilku rozSlehejte vajicka s cukrem. V druhém kastriilku povarte mléko a smetanu a pomalu je vlijte
za stalého michani do rozSlehanych vajicek. Pfidejte muskatovy ofiSek. Michejte do té doby, nez ziskate husty

krém. Davejte pozor, aby se krém nezacal vafit. Nechte krém vychladnout a na zavér pfilijte rum.




