Cupcakes s Lipankem

@ 30 minut narocnost @ @O O

VyzkousSeli jste uz nakoSiCky Lipanka? Vynikajici

koSi¢ky nejsou zdaleka jen pro déti. Pozor, at vam je

tatinkové nesni.

Ingredience

¢ 200 g hladké mouky

e 1/2 IZicka soli

* 2 1Zi¢ky prasku do peciva
¢ 120 g JihoCeského masla
¢ 150 g krupicového cukru
* 2 vejce

* 240 ml mléka

¢ 100 g kakaa

4 ks Lipanka - 2ks kakaového a 2ks vanilkového

Navod na pripravu:

Zméklé maslo vysSlehejte s mouckovym cukrem, pfidejte vajicka a Slehani opakujte. Postupné pfisypejte mouku,
kypfici prasek a Spetku soli. Pokud chcete cupcakes kakaové, ¢ast tésta odeberte a pfidejte do néj kakao. Jako
posledni pfilijte mléko a tésto znovu dukladné vysSleheijte.

Vzniklé tésto prelijte do pfipravenych koSic¢ku. Pozor, nenapliiujte je az po okraj, v troubé nakynou.
Nechte péct cca 20 minut v pfedehfaté troubé na 170°C.

Vychladlé cupcakes vyjméte z koSi¢kl. Na ozdobeni pouzijte Lipanka, kterym naplnite cukrarsky pytlik. Kreativité

se meze nekladou.

Dobrou chut pfeje Madeta.




