Kolaé z pomazankového
@ 1 hodina narocnost @ @O O

Pomazankové jinak nez namazat? VyzkouSejte z néj

upéct kolac.

Ingredience

¢ 300 g pomazankového od Madety
¢ 300 g polohrubé mouky

¢ 200 g krupicového cukru

* 3 cela vejce

¢ 1/2 prasku do peciva

¢ skocCice mleta

* 5.6 jablek

Navod na pfipravu:

Do misy vlozZte vS8echny ingredience kromé jablek a skofice a promichejte je nejlépe ru¢nim mixérem.
Nastrouhejte si 5-6 jablek a pfidejte do nich skofici.

Vzniklé tésto rozdélte na dvé pulky a vyvalejte z nich dva platy velké jako vas plech. Na vymazany plech viozte
jeden plat rozvaleného tésta a posypte ho rovhomérné nastrouhanymi jablky.

Druhym platem tésta zakryjte vrstvu jablek. Vidlickou pospojujte okraje platu.

Vlozte kola¢ do predehraté trouby na 180°C a pecte 30 minut.

Na zavér pocukrujte.

Dobrou chut' pfeje Madeta.




