Tvarohovy letni dort

@ 1 hodina narocnost @ @O O

Lehky dort, diky kterému budete hvézdou kazdé oslavy.

Ingredience

Korpus:

* 200 g polohrubé mouky
e 180 g cukru

¢ 80 ml vody

* 4 vejce

¢ prasek do pediva

* 3petka soli

Krém:

* 500 g JihoCeského tvarohu plnotu¢ného Madeta
¢ 1 sacek vanilkového cukru

¢ 50 g cukru moucka

¢ 500 ml JihoCeské smetany ke Slehani Madeta

Na ozdobu:
¢ jahody
* maliny
* bor(ivky

* pistacie

Navod na pfipravu:

Cukr s vejci Slehame do pény, pfisypeme mouku, prasek do peciva, Spetku soli a pfidame vodu. Vyslehame
hladké, fidké tésto. Smés nalijeme do formy o priiméru 20 cm vyloZené pecicim papirem a pe¢eme na 180 C cca
pul hodiny.

Upeceny piskot nechame vychladnout, skrojime vybouleny vriek a 2x ho prokrojime dlouhym ostrym noZzem.

Vzniklé tfi patra pInime krémem.

Na krém uslehame smetanu s cukrem a poté pfiSlehdme JihoCesky tvaroh polotuény Madeta. Cely dort i z vrchu
a stran obmaZeme krémem a uhladime ho noZem nebo stérkou. Nakonec dozdobime nakrajenym ovocem

a nasekanymi pistaciemi. Dame ztuhnout do lednice, idealné pies noc.
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