Romadur €i Syre€ek na grilu
@ 10 minut naro¢nost @ OO0

Ta vuné grilovaného syru, ktery se tahne za vidlickou.
Néco Uzasného. S nasSim vonavym Romadurem tento

zazitek jesté umocnite.

Ingredience

¢ Romadur &i Syrecek

¢ Cerstvé bylinky nebo kofeni dle chuti

¢ olivovy olej na potfeni

* nakladané okurky, papri¢ky, houby, cibulky apod. k zakusovani
¢ alobal na zabaleni

¢ Cerstvé pedivo

Navod na pripravu:

Romadur rozbalte z originalniho baleni a lehce potfete olivovym olejem. Nasledné dochutte bylinkami a kofenim,
dle chuti. Poté syr zabalte do alobalu a pozvolna ho grilujte, dokud nezmékne. Ke grilovanému Romaduru
se dokonale hodi nakladané okurky, houby, papriCky &i cibulka. Pfikusujte Cerstvy chléb a zazijte dokonalou

souhru chuti.




