Rozpecéeny Romadur
@ 20 minut narocnost @O OO

Nemate pfiletnim grilovani chut na maso? Nevadi.
Roztekly syr na pe€enych bramborach, k tomu peceny

¢esnek. Idedlni kombinace.

Ingredience

¢ Romadur (pocet kusUi dle poctu osob)
* brambory

¢ Cesnek

e sul

¢ pecici papir a plech

Navod na pripravu:

Vlozime pedcici papir na plech. Do plechu vysklddame Romadury. Romadur s pfichuti chilli &i ¢esnek nemusime
dale dochucovat, jinak lehce osolime, opepfime, dle chuti. Plech polozime na gril. Cesnekové palicky podéiné
rozkrojime. Brambory nakrajime na mésicky a spolu s ¢esnekem volné opékame na grilu vedle plechu cca 5
minut, abychom docilili zlatavé barvy a mfizkovani. Poté vlozime na plech k Romaduru a nechame jesté 10 minut

spole¢né péct. Voila! Uz si mGzete nechat jen chutnat.




