Bublanina z Jiho¢eského
podmasli

@ 1 hodina narocnost @@ OO

VyzkouSejte skvély ovocny dezert, vhodny nejen

do letnich veder.

Ingredience

¢ 200g hladké mouky

e 1259 cukru krystal

¢ 1 Izicka prasku do peciva

¢ 1 1ZiCka jedlé sody

* 1 vejce

e 75ml oleje

¢ 0,25l JihoCeského podmasli
¢ ovoce dle chuti

¢ drobenka

Navod na pripravu:

Nejprve v mise smichame hladkou mouku, cukr krystal, prasek do pediva a IZi¢ku jedlé sody. Odstavime stranou.
V dal8i mise vySlehame vaji¢ko s olejem a Jiho€eskym podmaslim. Ob& hmoty smichame dohromady a vlijeme

do vymazaného, nebo pecicim papirem vyloZeného plechu. Nahoru poklademe ovoce a posypeme drobenkou.

Peéeme na 160 °C, 45 minut.




